Hodnoceni trhu — Stravovaci sluzby (FM)

Nakup
potravin
pozadovany
v ramci
smlouvy na
stravovaci
sluzby

Doncaster NHS
(Narodni zdravotni
sluzba ve mésté
Doncaster): vypracovala
podrobnou politiku,
kterd nastifiuje role a
odpovédnosti na
zaméstnance stravovaci
sluzby a postupy pfi
feseni problém
specifickych pro
stravovaci sluzby v
nemocnicich, jako
alergie pacientd, jejich
zdravi a schopnost jist
urcité potraviny.
Podrobnosti jsou k
dispozici zde.

Liverpool Hope
University: univerzita
vypracovala stru¢nou
politiku na obdobi 2015-
2020, jejimz cilem je
zlepsit pristup ke
zdravym a udrzitelnym
potravinam, zakotvit
udrzitelnost do procesu
zadavani zakazek,
vyuZzivat zdroje, jako
napftiklad plyn a vodu,
efektivnéji a nastavit cile
k zajisténi kontinualniho
zlepsovani. Podrobnosti
jsou k dispozici zde.

Mezindrodni Domdci Mezindrodni Domdaci

Codex Alimentarius | Nafizeni o bezpe¢nosti | Oznaceni Fair-Trade Red Tractor: znamka | Food Standards Festival v Glastonbury
je série potravin a hygiené prokazuje, Ze s lidmi, ,cerveny traktor” Agency (Agentura pro stanovi nékolik
mezinarodnich (2013)(The Food ktefi dotenou prokazuje, Ze standardy potravin): ve | pozadavki na

norem pro Safety and Hygiene potravinu péstovali a potravina byla Velké Britanii tato poskytovate le
potraviny a Regulations): nastavila | sklizeli napftic¢ celym vyprodukovana ve agentura poskytuje stravovacich sluzeb

zemédélské
produkty. Tyto
normy, které
zastituji organizace
FAO a WHO,
pomahaji zajistovat
princip Fair Trade a
mezinarodni
ochranu
spotiebitele. Kodex
pak poskytuje
pokyny k Siroké
problematice
potravin, jako je
napriklad vyziva,
regulace
potravinovych
parazitl a
specifikace pro
potravinarské
pridatné latky.
Podrobnosti jsou k
dispozici zde.

standardy a zpUsoby
jejich vymahani pro
pfislusné donucovaci
organy (napf.
ekologické inspektory).
Soucasti jsou i
pozadavky na
skladovaci teplotu.

Existuji také pravni
pfedpisy pro pfipravu
jidla, véetné vhodného
obleceni osob a myti
rukou.

Ze zakona se vyzaduji
bezpeénostni
certifikaty pro
elektricka a plynova
zafizeni pouzivand ve
stravovacich sluzbach

Existuje rovnéz zvlastni
pravni Uprava prodeje
a pfipravy nékterych
potravin, jako
napfiklad alkoholu,
nepasterizovaného
mléka a vajec.

dodavatelskym
retézcem, bylo
zachazeno spravedlivé a
za praci téZ dostali
spravedlivou odménu

MSC: Rada pro namorni
dohled posuzuje a
osvédcuje trvale
udrzitelnou produkci
motskych plodd.
Jakékoliv vyrobky, jez
nesou oznaceni MSC,
pochazi z rybolovu,
ktery odpovida
standard(m rady.

Ekoznacka EU:
prokazuje, Ze vyrobky
spliuji standardy EU
pro organické plodiny.
Ekoznacka je postavena
na normé EU 834/2007

1SO 20400 - normé pro
udrzitelné zadavani
zakazek

1SO 26000 - normé pro
socidlni odpovédnost

Velké Britanii a ve
vsech fazich
produkce potravin
splnila ptislusné
normy. Viz zde.

Hygienické
hodnoceni 1-5:
cilem tohoto dobre
znamého hodnoceni
je poskytnout
spotrfebiteldim ve
Velké Britanii snadny
referencni ramec k
posouzeni, jak dobre
urcité stravovaci
zafizeni spliuje
hygienické naroky a
naroky na provoz
Viz zde.

pokyny
poskytovatelim
stravovacich sluzeb.
Jejim primarnim
zamérenim je
dodrzovani
hygienickych predpisd,
s cilem chranit zdravi
spotrebitele.

Agentura poskytuje
Sirokou skalu
metodickych pokyni,
véetné téch na pro
nasledujici oblasti:
hygiena potravin pro
podnikani, alergie na
potraviny a
nesndsenlivost urcitych

potravin a maso.

Control Union
Certification je globalni
sit provozll a
laboratofi, které
dohliZeji na prepravu
zboZi véetné potravin.

béhem akce. Napfiklad:

o Caj, kdva a ¢okolada
musi pochazet ze
zdrojl nesouci znacku
Fair Trade;

® Ryby, dfevéné uhli a
drfevo musi pochazet z
udrZitelnych zdroju; a

e pfedméty na jedno
pouZziti musi byt
kompostovatelné.

Podrobnosti jsou k
dispozici zde.

Cilem Projektu Eden ve
mésté Cornwall je v
ramci zavazkl v oblasti
udrzitelnosti zajistovat
mistni a sezénni

potraviny.

Every Can Counts
(Kazda plechovka se
pocitd) je iniciativa na
podporu recyklace
hlinikovych plechovek.
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